
   
 

 

CARPACCI 
 CARPACCIO DELLA CASA  

 Biftek tanko narezani, rukola, Grana Padano, maslinovo ulje, kapari 

 CARPACCIO BUFALA  

 Biftek tanko narezan, rukola, mozzarella di bufala, kapari,  

 aceto balsamico, maslinovo ulje 

 CARPACCIO DI TONNO 

 Tuna tanko narezana, rukola, soja umak, ulje od sezama 

 CARPACCIO DI SALMONE 

 Marinirani losos ,redukcija od aceto balsamica, 

 kavijar od aceto balsamica,rukola,maslinovo ulje 

 CARPACCIO DI PESCESPADA AFFUMICATO 

 Dimljena sabljarka tanko narezana, rukola, naranča,  

 dressing od naranče i maslinovog ulja  

 CARPACCIO DI ZUCCHINE 

 Tikvice, svježa mrkva, komadići gorgonzole, rukola, maslinovo ulje 

  

PREDJELA 

 BRUSCHETTA ALLA ROMANA 

 Cherry rajčica, prepečeni kruh, češnjak, maslinovo ulje, jabučni ocat,  

 svježi bosiljak 

 VITELLO TONNATO 

 Teleći frikando, umak od tune, kapari, rukola  

 BURRATA MOZZARELLA (za dvije osobe) 

 Burrata mozzarela,rajčica,bosiljak,maslinovo ulje 

  

  

  

  



 

PREDJELA 

 

TRIS DI BRUSCHETTE FIORENTINA 

Cherry rajčica, pršut San Daniele,mortadela Bologna, prepečeni kruh, 

maslinovo ulje, svježi bosiljak, rukola 

CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA 

 Rajčica, svježi bosiljak, mozzarella di bufala, maslinovo ulje  

 PROSCIUTTO SAN DANIELE 

 Pršut San Daniele, lučice, masline 

 ANTIPASTI MISTI "CARPACCIO" 

 Pršut San Daniele, mortadela Bologna, salama Toscana,  

 Grana Padano,  masline 

 SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI 

 

Izbor talijanskih sireva (na upit) 

BISTECCA ALLA TARTARA (samo za večeru) 

 Kosani biftek, začini, toast, maslac 

  

  

JUHE   
 ZUPPA DEL GIORNO (Dnevna Juha) 

 MINESTRONE DI VERDURE (Juha od povrća) 

 ZUPPA DI CIPOLLA (Juha od luka) 

  

SALATE 

 INSALATA “CESARE” 

 

Zelena salata, dressing od majoneze i inčuna, pileći file, maslinovo 

ulje, 

  Grana Padano, prženi komadići kruha 

 INSALATA DI POLIPO 

 Hobotnica, rajčica, mladi luk, kapari, masline, limun, peršinov list, 

  maslinovo ulje  

 

   



 

INSALATA CALDA FREDDA CON PETTO DI TACCHINO 

 Pureći file na rezance, buket lisnatih salata, 

 preprženi šampinjoni i paprika, maslinovo ulje, aceto balsamico  

 

INSALATA AMALFITANA 

Cikorija, lisnate salate, meso naranče, svježi krastavci, dresing od 

maslinovog ulja i naranče 

INSALATA MISTA  

 Mješana sezonska salata, Grana Padano, masline, maslinovo ulje,  

 

aceto balsamico 

INSALATA CALDA FREDDA CON SCAMPI 

Repovi škampi, buket lisnatih salata, preprženi šampinjoni i paprika, 

maslinovo ulje, aceto balsamico 
 

 

TJESTENINE  

 SPAGHETTI SAN MARZANO 

 Spaghetti, rajčica umak, Grana Padano, svježi bosiljak, maslinovo ulje 

 PENNE ALL’ARRABBIATA 

 

Penne, umak od rajčice, chilli, Pecorino,  maslinovo ulje,  

Grana Padano, peršin list 

 PASTA ALLA CAPRESE 

 Rigatoni,Bufala mozzarella,umak od rajčice,umak pesto genovese, 

 Grana Padano,cherry rajčica,bosiljak 

 TAGLIATELLE ALL’EMILIANA 

 Tagliatelle, teleći ragu sa šampinjonima, Grana Padano i Pecorino sir,  

 maslinovo ulje  

 PENNE „PRIMOLA“ 

 Penne, pileći file na komadiće, cherry rajčica, bosiljak, maslinovo ulje, 

 Grana Padano sir 

 TAGLIATELLE CON SKAMPI  

 Tagliatelle, repovi škampi, maslinovo ulje, peršin 

 

 

 

 



RAVIOLI CON RICOTTA E SPINACI (domaća izrada) 

 Ravioli punjeni ricottom i špinatom, umak od rajčice, vrhnje, maslac, 

  sirevi Pecorino i Grana Padano 

 

BUCATINI ALL’AMATRICIANA 

Bucatini, svježe pržena pancetta, rajčica umak , crveni luk,  

maslinovo ulje, Pecorino sir 

GNOCCHI ALFREDO (domaća izrada) 

 Njoki, vrhnje, gorgonzola, Grana Padano, maslinovo ulje 
 

 
 

RIŽOTA 

 RISOTTO AGLI SKAMPI (priprema 25 min.) 

 Riža, repovi škampi, bijelo vino, maslinovo ulje 

 RISOTTO VERDE (priprema 25 min.) 

 Riža, špinat, grašak, rukola, tikvice, prženi pinjoli 
 

 

MESO 
 TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA 

 Biftek narezan na ploške, Grana Padano, rukola, pinjoli,  

 aceto balsamico, maslinovo ulje  

 BISTECCA "CANALETTO" 

 Biftek, umak od crnog vina, umak od gorgonzole, pire krumpir 

 COSTOLETTE DI VITELO ALLA MILANESE 

 Pohani teleći kotleti na maslacu, rukola, cherry rajčica 

 SCALOPPINE AL LIMONE E CAPPERI 

 Teleći odresci, umak od vina, limuna i kapara, divlja riža 

 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  

 

Teleći odresci sa pršutom u umaku od kadulje i bijelog vina,  

kuhano povrće  

 

 

 

 

 



 

 

FILETTO DI TACCHINO FARCITO 

 Pureći file punjen mozzarellom di bufala, pršutom, bosiljkom,  

 povrće na žaru i zapečena palenta 

 POLLO ALLA GRIGLIA 

 Pileći file, sezonsko povrće na žaru, police od krumpira 

 COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA 

 

Janjeći kotleti, povrće na žaru, palenta 

BISTECCA FIORENTINA (na upit) 1 kg 

  

  
 

RIBA 

 
PESCE FRESCO DELL’ADRIATICO  

 Svježa jadranska riba (na upit) 1 kg 

 CALAMARI DELL'ADRIATICO 

 Jadranske lignje (na upit) 1 kg 

 SALMONE ALLA GRIGLIA 

 File od lososa, kuhana brokula, maslinovo ulje 

 TONNO ALLA GRIGLIA 

 File od tune, rukola sa krumpirom na toplo 

 BRANZINO AL CARTOCCIO (priprema 30 min.)  

 File brancina pečen u papiru s povrćem  

 POLIPO "CARPACCIO" 

 

Hobotnica u umaku od maslinovog ulja, povrće na žaru,  

krumpir s peršinom 

 

 
 

 

 

 



 

PRILOZI I SALATE 

 

PATATE E ARROSTO (priprema 25 min.) 

Pečeni krumpir 

POLENTA 

 Palenta 

 

 

VERDURE ALLA GRIGLIA 

Povrće na žaru 

 

INSALATA DI STAGIONE 

Sezonska salata 

 

RUCOLA 

Rukola  

 

RUCOLA CON GRANA PADANO E POMODORINI 

Rucola s Grana Padanom i cherry rajčicom  

POMODORINI 

 Cherry rajčica 

  

   

 

DESERT  

 SELEZIONE DI DOLCI DEL GIORNO 

 Dnevni izbor slastica 

 PANNA COTTA 

 TIRAMISU ESPRESSO 

 SEMIFREDDO  

 GELATO 

 Sladoled (kuglica) 

 SORBETTI 

 Sorbetto 
  
  

  

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Obavijest o načinu podnošenja prigovora potrošača nalazi se na 

šanku. 

 

 

 DEL POSTO D.O.O. 

 Nikole Tesle 14 

 

10000 Zagreb 

 

 

 

Molimo cijenjene goste koji imaju alergijsku reakciju na određenu  

hranu da o tome unaprijed obavijeste osoblje restorana! 

 

Pojedina jela mogu sadržavati alergene, za detaljne informacije  

obratite se osoblju restorana! 

  

  

  

  

 

 

 

 

 


