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PRVI PRAVI ZAGREBACKI TALIJANSK!I RESTORAN POSLIJE DUGO,
DUGO GODINA, POKAZAO SE INSTANTNO USPJESNIM. Vlasnik |

voditelj Vadimir Lisak vrlo je dobro definirao $to je potrebno zagrebackoj
restoranskoj publici: kvalitetna, relativho jednostavna hrana, s dovoljno
autenticnim stihom, da bi Carpaccij u osigurala imidz specificnosti

| originalnosti. Mimo uobicajenih predodzbi o talijanskim kuhinjama,
Carpaccio nudi i nekoliko autenticnih delikatesa, poput duplog teleceg
kotleta ili sporo pecene hobotnice, kao i niz vrlo uspjesnih dnevnih

jela: biftek na sicilijanski (komadici bifteka u umaku od tallegia).
Carpaccio je uzorni, Skolski primjer kako se vodi vrhunski restoran.
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OVO MJESTO NIJE NI RESTORAN NI KONOBA, VEC PROSIRENA
OBITELJSKA BLAGOVAONICA. Tako (dobro) ¢ete biti posluzeni,
tako (dobro) Cete i jesti. Lagano cudenje moze trajati samo do prvog
susreta s domacinom, hajcesce vlasnikom Sergiom Jugovcem
zvanim Cok, a, potom slijedi upoznavanje s rasko$nom ponudom
dobrih, recimo nedjeljnih, obiteljskih blagovaonica Cije su konstante:
svjeze ribe, rakovi i sSkoljke, probrana lokalna ulja, Sampionska istarska
vina, zavodljivo | pamtljivo kuhanje i, uvijek, poneko iznenadenje.




